
caillou

前菜 スペシャリテ

パテ・アン・クルート 100g ¥1,950 (2,145) サカエヤ新保さんが手当てしたお肉 200g ¥6,950 (7,645)

ガスパチョ　天使の海老のポワレ添え ¥2,100 (2,310)  

鮎と万願寺唐辛子のパートブリック包み ¥2,400 (2,640) メイン料理

フォアグラのクレームブリュレ ¥2,400 (2,640) イサキのパピヨット ¥3,850 (4,235)

じゃがいものドフィノワと リ・ド・ヴォー 　お好みのスタイルで 100ｇ ¥3,800 (4,180)

カマンベールチーズのパイ包み焼き ¥2,900 (3,190) 仔羊背肉　お好みのスタイルで ¥4,200 (4,620)

フランス産きのこのフリカッセと 宮城県産 野田鴨とフォアグラのロースト ¥5,900 (6,490)

朝採りとうもろこしのテリーヌ ¥3,200 (3,520)

フランス産アーティチョークと デザート

自家製ヌイユ　アメリケーヌソース ¥3,900 (4,290) グラスヴァニーユ ¥930 (1,023)

ヨーグルトのソルベ ¥930 (1,023)

パン　1人前 ¥390 (429) パッションフルーツとマンゴーのソルベ ¥930 (1,023)

＊100g の表記があるものはお好みの量を選べます テリーヌショコラ ¥930 (1,023)


